CASA T=L:=GRAFO

NUESTROS COCTELES

con Alma Contemporanea

- Aperitivos, Bitters & Spritz -

TRAMONTO AMALFITANO 9
Campari € Zumo de naranja

AMERICANO 9
Campari, Vermouth rojo, Soda

NEGRONI 9
Gin del Sur, Campari, Vermouth rojo

APEROL SPRITZ 9
Aperol, Prosecco

ST GERMAIN SPRITZ 9
St Germain, Prosecco

- lconos, Contemporaneos & Twists -

LAST WORD 12
Gin del Sur, Chartreuse verde, Maraschino, Zumo de lima

NAKED AND FAMOUS ( on the rocks) 12
Mezcal, Aperol, Chartreuse amarilla, Zumo de lima

TOMMY'S MARGARITA 10
Tequila Olmeca Reposado, Zumo de lima, Agave

BEE'S KNEES 10
Gin del Sur, Miel, Zumo de limén, Zumo de naranja, Foamer vegano

PALOMA 10
St Germain, Prosecco




- Citricos, Refrescantes & (..si lo deseas!) Afrutados -

CAIPIRINA

Cachagca Sagatiba, Zumo de lima, azdcar blanco
CUBA LIBRE

Rum Havana 5 Ados, Zumo de lima, Cola

MARGARITA CLASSIC
Tequila Olmeca Altos, triple sec, Zumo de lima

MOJITO CLASSIC
Rum Bacardi, Zumo de lima, Hierbabuena, Azlcar, Soda

MOSCOW MULE
Vodka Stoli Vanilla, Zumo de lima, Ginger beer

- Simplemente Sour -

NEW YORK SOUR
Whisky/Rye, Zumo de limén, Sirope de azdcar, Foamer Vegano, Cannonau

PISCO SOUR

Pisco, Zumo de limdn, Sirope de azdcar, Foamer Vegano

AMARETTO SOUR

Amaretto di Saronno, Zumo de limdén, Sirope de azdcar, Foamer Vegano
HAVANA SPICY SOUR

Rum Havana 5 afios, Zumo de limdn, Sirope de Jengibre, Sirope de Arce,
Foamer Vegano
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SIGNATURE COCKTAILS

Nuestros Cocktails de Autor

BLUE MIRAGE - Floral - Citrico - Transformador

En el desierto, los espejismos desaparecen en un instante.

El azul de las flores de butterfly pea muta al contacto con el lima:
no es magia, era solo un espejismo.

Stygius V&A Butterfly Pea Infusion - Cointreau -
Maraschino - Sugar Syrup - Lime Foam

THE SMOKING RITUAL - Ahumado - Especiado - Ritual

Como brasa bajo la ceniza: el mezcal crece con el calor del Ancho Reyes,
el lima albre el sorbo, el agave cierra el circulo.

Mezcal Ojo de Tigre Espadin/Tobal4 - Ancho Reyes Rojo -

Fresh Lime Juice - Agave Syrup

WHERE IS? - Café - Sedoso - llusorio

Un vodka cristalino esconde el café. Frangelico y Galliano construyen la estructura.

El oro en superficie es el Unico indicio.
Tito's HM Vodka Oil-Wash Coffee - Frangelico -
Galliano Autentico - Sugar Syrup

THE LAST NOTE - Agridulce - Café - Elegante

El bitter blanco abre. El vermut de cacao escribe la melodia.

El vodka de café llega el dltimo — y se queda.

Tito's HM Vodka Oil-Wash Coffee - Luxardo Bitter Bianco -
Vermut Cacao Nibs Infused

PASSIONE ITALIANA - Citrico - Tropical - Burbujeante
Bergamota, albahaca, una especia que no se revela.

El maracuyé enciende. El Prosecco concluye con ligereza.
Italicus Bergamot Liqueur (Albahaca & Especia Secreta) -
Passoa - Prosecco Brut

SCARLET GARDEN ELIXIR - Sabroso - Especiado - Alquimico
Tomate fresco, vodka y agave del territorio. El aceite sella.

Nace en el vaso en el momento en que se vierte.

Stygius Vodka & Agave - Tomato Juice -

Vegan Worcestershire - Lemon Juice - EVO Olive Oil
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